
Планетарный миксер
МОДЕЛИ:  В10В,   В15В,
                    В20В,   В30В,

ПАСПОРТ
РУКОВОДСТВО ПО ЭКСПЛУАТАЦИИ И ТЕХНИЧЕСКОМУ

ОБСЛУЖИВАНИЮ



Поздравляем Вас с покупкой и благодарим за то, что вы выбрали
VALEX

!!!  Пожалуйста, прочитайте эту инструкцию внимательно перед 
использованием планетарного миксера впервые.

Назначение

 Данное оборудование предназначено для использования на 
предприятиях общественного питания для приготовления крема, теста
( за исключением крутого ), а так же перемешивания фарша . 
Планетарный миксер имеет зубчатую передачу. Работает плавно и 
надежно. Вы можете выбрать подходящую скорость из  3-х доступных.

Технические характеристики.

Подготовка к работе 
1. Извлеките прибор из упаковки, освободив его от транспортировочных элементов. 
2. Убедитесь в том, что напряжение сети соответствует напряжению прибора, указанному в 
технических характеристиках. 
3. Убедитесь в том, что комплектация прибора соответствует заявленной производителем. 
4. Убедитесь в том, что все элементы прибора не повреждены. 
5. Перед первым использованием тщательно промойте все части прибора, которые будут 
контактировать с пищевыми продуктами в соответствии с рекомендациями настоящей 
инструкции. 
6. После хранения или транспортировки прибора в условиях пониженной температуры перед
включением рекомендуется выдержать прибор в тепле в течение двух часов. 

Правила пользования
! Планетарный миксер разработан для гомогенизации, создания эмульсии, взбивания и 

смешивания продуктов: яиц, муки, сливок и других не очень твердых продуктов

! Аппарат не предназначен для работы с дрожжевым, слоеным, а также с другими 



видами крутого теста (для пиццы, пельменей, чебуреков, лапши и пр.)

! Аппарат не предназначено для обработки замороженных продуктов, продуктов, 
содержащие твердые элементы (кости), а также не пищевых продуктов.

! Оборудование предназначено для работы только в повторно-кратковременном режиме с 
длительностью рабочего цикла не более 30 мин. Это означает, что после каждых 30 мин 
работы необходима технологическая пауза продолжительностью не менее 10 мин 

1. Напряжение источника питания должно соответствовать напряжению, указанному в 
миксере, вилка должна быть плотно закреплена в розетке. 

2.  Если вы хотите изменить скорость работы миксера, с начала выключите его, после 
чего переключите скорость (поменяйте положение  рычага).

3. Замешивайте тесто на низкой скорости (1), фарш на средней скорости (2), взбивайте 
яйца и крема  на высокой скорости (3).

ВНИМАНИЕ!  ПЕРЕКЛЮЧЕНИЕ СКОРОСТЕЙ ТОЛЬКО ЧЕРЕЗ ПОЛНОЕ ВЫКЛЮЧЕНИЕ 
МИКСЕРА (НИ В КОЕМ СЛУЧАЕ НЕ ПЕРЕКЛЮЧАЙТЕ СКОРОСТИ НА РАБОТАЮЩЕМ 
ОБОРУДОВАНИИ!!!)

4. Направляющие, по которым ходит дежа необходимо смазывать для плавного хода.

5. Не помещайте руки в чашу, в то время как она работает.

6. Техническое обслуживание планетарной тестомесильной машиныПосле каждого 
использования планетарной тестомесильной машины тщательно вымойте чашу, насадки и 
т.д., убедитесь, что оборудование хранится в чистом состоянии

Электросхема



Конструкция:

Общие меры безопасности 
• Перед использованием прибора внимательно ознакомьтесь с настоящей инструкцией по 
эксплуатации. 
• Пожалуйста, сохраняйте настоящую инструкцию по эксплуатации, гарантийный талон, чек, 
упаковочную коробку и, по возможности, другие элементы упаковки прибора. 
• Производитель не несет ответственности за выход из строя устройства или за ущерб, 
возникший в результате неправильного или не предусмотренного настоящей инструкцией 
использования прибора. 
• Регулярно проверяйте прибор и его кабель для выявления повреждений. Не используйте 
прибор в случае обнаружения каких-либо повреждений. 
• Перед использованием прибора убедитесь в соответствии рабочего напряжения прибора и 
напряжения электросети. 



• Устройство должно быть подключено к розетке с заземлением. 
• Не рекомендуется подключать устройство к электросети при помощи удлинителей, 
разветвителей и переходников. 
• Подключайте прибор только к источнику переменного тока. 
• Для дополнительной защиты рекомендуется установить устройство защитного отключения 
(УЗО). Для установки обратитесь к специалисту. 
• Во избежание перегрузки электрической сети не рекомендуется включать одновременно 
несколько устройств с большим потреблением мощности. 
• Не погружайте прибор в воду или другие жидкости. 
• Не используйте прибор не по назначению. 
• Не используйте прибор на открытом воздухе. 
• Не используйте прибор в местах, где распыляются аэрозоли или используются 
легковоспламеняющиеся жидкости. 
• Не допускается включение прибора после падения даже при отсутствии внешних 
повреждений до того как его осмотрит специалист. Обратитесь в специализированный 
сервис. 
• Не накрывайте включенное в розетку устройство. 
• Избегайте соприкосновения сетевого кабеля устройства с горячими поверхностями и 
острыми предметами. В случае повреждения кабеля использование устройства запрещено. 
• Не прикасайтесь к включенному в сеть прибору влажными или мокрыми руками. 
• В случае обнаружения неисправности немедленно отключите прибор от сети. 
• Отключая прибор от сети, держитесь за вилку, не тяните за кабель. 
• Не ремонтируйте прибор самостоятельно, обращайтесь в авторизованный сервисный центр 
или специализированную мастерскую. 
• Предохраняйте прибор и сетевой кабель от воздействия высоких температур, попадания 
прямых солнечных лучей, сырости и прочих негативных воздействий. 
• Прибор не предназначен для использования детьми, а также лицами с ограниченными 
физическими, чувствительными и умственными возможностям, лицами без 
соответствующего опыта и знаний без предварительного обучения, инструктажа и 
наблюдения за работой лица ответственного за их безопасность. 
• При хранении устройства избегайте спутывания или заламывания сетевого кабеля. 

Комплектация: 

• Миксер – 1 шт. 

• Чаша (Дежа) – 1 шт. 

• Лопатка для перемешивания – 1 шт. 

• Крюк для замешивания теста – 1 шт. 

• Венчик для взбивания – 1 шт. 

• Паспорт – 1 шт. 



Гарантийный талон

Модель _____________________  зав.№ __________________________

Дата продажи ____________      Фирма - продавец________________________

Гарантия   6 мес. Не подлежат гарантийному ремонту/замене   лампы.

Гарантия  теряется при наличии механических повреждений на корпусе.

           Подпись покупателя __________________________

Производитель оставляет за собой право вносить изменения в конструкцию, технические характеристики и комплектацию

изделий без предварительного уведомления. 



Взрыв-схема
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